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Er is geen wijnland dat de afgelopen tien jaar meer in beweging is geweest en meer vooruitgang heeft 
geboekt dan Chili. De nieuwe generatie wijnen van dit langgerekte Zuid-Amerikaanse land komen vooral 
van de koelere gebieden aan de kust, en worden ambachtelijk gemaakt door kleinere producenten. Als 
specialist in kwaliteitswijnen hebben wij een reputatie hoog te houden. Het was immers Wijnhandel 
Léon Colaris die vijftien jaar geleden de Colchagua vallei ontdekte, vervolgens vijf jaar geleden de Bío 
Bío vallei introduceerde en nu met Tamaya de noordelijk gelegen Limarí vallei aan u presenteert.

Waarom een nieuw huis?

Agustinos ontwikkelde zich steeds meer als aanbieder van betrouwbare wijnen (uit de Central Valley) 
tegen lage prijzen – waar op zich niks mis mee is. Echter de recent ontvangen proefflessen van de 
nieuwe jaargangen waren minder van kwaliteit dan we in het verleden van hun gewend waren. Bij 
Colaris willen we naast betaalbare wijnen onze klanten ook graag de topwijnen uit speciale terroirs 
aanbieden. Daarnaast is het onze plicht om op elk prijsniveau de best mogelijke kwaliteit te garanderen. 
Na een strenge selectie van diverse huizen is onze keus op het met médailles overladen huis Tamaya 
gevallen, gelegen in de noordelijke Limarí vallei.

Limari

Op zo’n 400 km ten noorden van Santiago ligt de Limarí Valley. Limarí is een relatief jong wijngebied, de 
eerste stokken werden hier pas in 1992 aangeplant. Het gebied geniet een reputatie voor haar prachtige 
krijtwitte stranden, azuurblauwe luchten en hoge UV-factor. Niet voor niets staat hier in het achterland 
van de oude havenplaats La Serena de beroemdste sterrenwacht van Zuid-Amerika. Aangezien de wijn-
gaarden hier hoger gelegen zijn, koelt het ’s nachts fors af waardoor de druiven hun frisheid behouden. 
Vanwege de droge lucht is er nauwelijks sprake van ziektes in de wijngaard. ’s Winters vriest het niet en 
de maximum temperatuur in de zomer gaat zelden over de 30 graden heen, zoals in sommige andere 
valleien van Chili. Een ingenieus netwerk van kanaaltjes zorgt voor distributie van zuiver bergwater naar 
de wijngaarden, waardoor er nooit droogtestress is. Kortom, ideale omstandigheden voor wijnbouw.
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TAMAYA

De naam Tamaya is afkomstig van de Diaguita indianen die dit gebied tussen de 8e en 15e eeuw 
bevolkten. Het betekent letterlijk ‘uitkijkpost’, en refereert aan de gelijknamige heuvel die hoog 
boven de wijngaarden van Tamaya uittorent. De wijngaarden liggen op een hoogte van circa 250 
meter en genieten van de directe zeebries. Ook zorgen de arme bodems en koele nachten voor 
wijnen van ongeëvenaarde elegantie en zuiverheid. Daarnaast profiteren de wijnstokken van zo’n 
300 ‘zon-dagen’ per jaar.

De combinatie van een uitzonderlijk terroir met een zeer 
ambitieuze wijnmaker (José Pablo Martin) en zijn beroem-
de adviseur (Felipe Solminihac) geeft optimale expressie 
van de omgeving in de wijnen. En dat proef je! De Limarí 
geniet de reputatie de beste chardonnays van Chili voort 
te brengen. Zo behaalde Tamaya de vorige maand met zijn 
Carmenère Winemaker’s Selection de allerhoogste onder-
scheiding op de International Wine Challange: een gouden 
medaille en Trophy als de beste carmenère op de show! 
De Syrah Reserva 2009 won dubbel goud september in 
Londen en last but not least werd de Cabernet Sauvignon 
Reserva 2010 op het 23e Proefschrift Wijnconcours uit-
geroepen tot beste rode wijn in Nederland geïmporteerd 
tot € 10,00.

DIFFERENT
IN MANY

WAYS
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Viña Tamaya maakt wijnen op drie kwaliteitsniveaus: de estate wijnen, de reserva’s en de Winemaker 
Selection. Daarnaast is er een mousserende wijn, een rosé en een late harvest dessertwijn.

Tamaya Estate

De Estate wijnen zijn zuiver gemaakt, sappig en fruitgedreven wijnen voor elke dag, met of zonder spijs. 
De nadruk ligt hier op het druivenras dat zonder opsmuk aan u wordt gepresenteerd. In deze serie heb-
ben we twee witte wijnen (een sauvignon blanc en een chardonnay) en twee rode (cabernet sauvignon 
en carmenère).

Sauvignon Blanc Estate 2010
Tamaya, Limarí Valley

Stralend strogele kleur, loepzuiver. Stuivende citrusaroma’s met groene appel en 
witte asperges, in de stijl van een Sancerre, met een sappige smaak en ook weer 
limoenen, appels en wat ananas. Minerale afdronk. Heerlijk als aperitief en bij 
salades, schelp- en schaaldieren. Uitstekend op dronk en houdbaar tot 2013.

Actieprijs per fles € 6,50

Chardonnay Estate 2011
Tamaya, Limarí Valley

Lichtgeel, fonkelend met lange tranen. Fruitige geur met appel, peer en meloen, 
mooi rijp van teneur. In de mond eveneens veel fruit voor een chardonnay met 
passievrucht, ananas, limoen en meloen. Een chardonnay met een mooie fraî-
cheur. Heerlijk bij de borrel, lichte visgerechten of gevogelte. Uitstekend op dronk 
en houdbaar tot 2014.

Actieprijs per fles € 6,50

Cabernet Sauvignon Estate 2010
Tamaya, Limarí Valley

Kersenrode kleur met paarse tinten. Typisch cabernet bouquet van cassis, mokka 
en een toets van tabak. In de mond nog meer cassis, jammy en vlezig. Goede 
structuur met rijpe tannine en lange afdronk. Lekker bij verse worst, hachee en 
biefstuk met frietjes. Op dronk en houdbaar tot 2014.

Actieprijs per fles € 6,50

Carmenère Estate 2010
Tamaya, Limarí Valley

Dikke inktachtige kleur met blauwrode glans. Parfum van bessen en bramen met 
een kruidige toets. Rijpe pruimen en bessen in de smaak, met een impressie van 
munt en romig zacht tot laat in de finale. Schenk deze zalige wijn bij lam, al het 
vlees van de grill en pittige gerechten. Op dronk en houdbaar tot 2014.

Actieprijs per fles € 6,50
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Sauvignon Blanc Reserva 2011
Tamaya, Limarí Valley

Strogele, fonkelende kleur en intens sauvignon Blanc parfum: rijpe citroen, kruis-
bes, pas gemaaid gras en een minerale toets. In de mond een hele citrusmand 
vol, met impressies van grapefruit, passievrucht, kruisbes en Granny Smith. Su-
persappig en lang. Gastronomisch breed inzetbaar, bijvoorbeeld bij gegrilde wit-
vis, geitenkaas en de Aziatische keuken. Op dronk en houdbaar tot 2014.

Actieprijs per fles € 8,50

Cabernet Sauvignon Reserva 2010
Tamaya, Limarí Valley

Winnaar 23e Proefschrift Wijnconcours ‘beste rode wijn tot € 10,00 in Neder-
land geïmporteerd’. 
Robijnrode kleur, gulzig tranend. Breed aromapakket met o.a. cassis, cacao, ce-
der en rode kersen. Al mooi ontwikkeld, fluweel sappig met een mokkatoets, bos-
bessen, impressie van vanille en mooi geïntegreerd cederhout. Lange, complexe 
afdronk. Goed te combineren bij entrecote, lamsrack en uiteenlopend wild. Nu al 
fantastisch op dronk en houdbaar tot 2016.

Actieprijs per fles € 8,50

Carmenère Reserva 2010
Tamaya, Limarí Valley

Donkerrode kleur. In de geur zwart en rood bosfruit en een kruidige houttoets. 
Vlezig van smaak, stevig, mondvullend met veel zwarte bessen en bramen, laurier 
en tijm. Zoetrijpe tannine en een voorname cedertoets in de afdronk. Heerlijk bij 
een ribeye, jambalaya en wild zwijn. Op dronk en houdbaar tot 2016.

Actieprijs per fles € 8,50

Syrah Reserva 2009
Tamaya, Limarí Valley

Decanter World Wine Award ‘Regional Trophy Chilean Red Rhone Varietal’.
Robijnrode kleur met paarse schitteringen. Impressies van bramen, bosbessen 
en zwarte kersen. Mondvullend, sappig en vlezig met jammy bosbessen, zwarte 
peper en rijpe tannine uitmondend in een lichtjes gerookte afdronk. Complex en 
geconcentreerd. Prachtig bij uiteenlopend wild, T-bone steak en gegrilde tonijn. 
Op dronk en houdbaar tot 2015.

Actieprijs per fles € 8,50

Tamaya Reserva

De Reserva wijnen hebben meer complexiteit en concentratie. Door het gebruik van druiven van oudere stokken 
en rijping op Franse barriques bezitten deze wijnen meer body en lengte. In deze serie hebben we een sauvignon 
blanc en drie rode wijnen: cabernet sauvignon, carmenère, en syrah. Helaas is de Chardonnay Reserva 2010 
reeds uitverkocht en de nieuwe jaargang 2011 nog niet beschikbaar, maar wij hopen ook deze fantastische witte 
wijn snel te kunnen presenteren.



Chardonnay Winemaker’s Selection 2010
Tamaya, Limarí Valley

Rijpe, toasty wijn met een goudgele kleur. Een rijk bouquet van gedroogde abri-
koosjes, vanille, appel, peer, meloen en een toets van boter. Sappig en kamer-
breed in de mond, met mollig geel fruit zoals perzik, nectarine en citrus,  heel 
fris van stijl en een minerale afdronk. Prachtige fraîcheur. Breed inzetbaar bij o.a. 
zeetong, gevogelte en kreeft. Op dronk en houdbaar tot 2015/16.

Actieprijs per fles € 12,50

Carmenère Winemaker’s Selection 2010
Tamaya, Limarí Valley

Energiek fonkelend, diep paarsrood van kleur. Piepjong bouquet met zwarte bes 
en kers, zoet cederhout, tabak en kruidige toets. In de mond supergeconcen-
treerd, complex en vlezig, opnieuw met een fijne cedertoets en een stroom aan 
zwarte en blauwe bessen. Wijn met ruggengraat, zwoele tannine en een kilome-
terslange afdronk. Schenk bij tournedos, lam en hert. Begint op dronk te komen 
en is houdbaar tot 2017/18.

Actieprijs per fles € 12,50

Tamay Winemaker’s Selection 

Wijnen van de allerbeste percelen en superieure druiven die rijpen op nieuw Frans eiken. Dit zijn wijnen 
met bewaarpotentieel, structuur en finesse, het beste dat Limarí te bieden heeft.
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Proefpakket Tamaya inhoud:

1 fl. Sauvignon Blanc Estate 2010
1 fl. Chardonnay Blanc Estate 2011
1 fl. Cabernet Sauvignon Estate 2010
1 fl. Carmenère Estate 2010
1 fl. Sauvignon Blanc Reserva 2010
1 fl. Cabernet Sauvignon Reserva 2010
1 fl. Carmenère Reserva 2010
1 fl. Syrah Reserva 2009
1 fl. Chardonnay Winemaker’s Selection 2010
1 fl. Carmenère Winemaker’s Selection 2010

Actieprijs pakket 10 flessen € 85,00

Extra korting:

Bij afname van 36 flessen -/- € 0,25 per fles
Bij afname van 72 flessen -/- € 0,50 per fles
Bij afname van 120 flessen -/- € 0,75 per fles

Vermelde prijzen zijn per fles, inclusief 19% BTW.
Levering franco huis vanaf 24 flessen of een minimaal
orderbedrag van € 150,00.



Onze nieuwe Chileense top aanwinst!
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